
 

 

 

 
 

Aperitif 
 

ProBieren vom Faß 3 x 0,1 l Pils, Helle Freude, Keller  €   2,-- 
 
Pilsvergiftung  - Pils mit Aperol und Kirschlikör – 0,1 l   €   2,80 
 
Aperol sprizz (1)  - Aperol mit Sekt-   0,1 l   €  3,50 
 
Campari Soda oder Orange (1)     4 cl  €  3,50 
 
Sekt „Hausmarke“   0,1l €  2,50  0,75 l   € 12,50 
Sekt „Hausmarke“ Flasche   0,2 l  € 4,-- 

 
“Etwas vorneweg“ 
 
Herbstlicher Blattsalat in Senf-Meerrettichdressing 
-  mit Schinkencroutons und gebackener Kartoffelspirale   €   6,90 
-  mit geschwenkten herbstlichen Kräutergemüsen und Kartoffelspirale €   6,90 
 

Salatbar 
 
Kleiner Salatteller       €   4,-- 
 
Große Salatplatte       €   6,50 
 
Große Salatplatte mit Schinken (2,3,4), Käse und verlorenem Spiegelei  €   7,50 

 
Aus dem Suppentopf 
 
Kräftige Rinderbrühe mit Einlagenvielfalt     €   4,80 
Tagessuppe auf Anfrage! 

Wer nicht genießt, 
wird ungenießbar! 



 

 

 

 
Kühlendes für zwischendurch 
 
Hausgemachtes Waldbeersorbet mit Weizenbock aufgegossen €   3,80 
 
    

 
 

auch als Pfefferkarpfen ! 
 

Karpfen „gebacken“ 
mit Kartoffelsalat und gemischtem Salat   klein €  10,80 
  
Karpfen „Nürnberger Art“  
mit Kartoffelsalat und gemischtem Salat   mittel €  13,30
  
Karpfen „blau“ im Wurzelsud    
mit Petersilienkartoffeln, zerlassener Butter und Sahnekren (3) groß €  14,80
  
Karpfeninnereien gebacken -wenn vorrätig-  
mit Kartoffelsalat und buntem Salat    €  11,30 
ohne Salat €   9,30 
   

Filet vom Karpfen - (gebacken, Nürnberger Art, blau)*  
mit Beilage wie oben aufgeführt    €  12,80 
 

 
     
„Recken-Karpfen“ - mittlerweile auch schon Kult-            
Gebratenes Karpfenfilet auf gehacktem Speckrahmwirsing  
in gepfefferter Kellerbiersauce mit Bratkartoffeln €  14,50

 
 

Man soll dem Leib etwas Gutes bieten, 
damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen 

Sir Winston Churchill 

bis April 
 

Unsere Empfehlung: 
 

Karpfen-Küche           



 

 

 
Fleischlos 
 

Herbstlicher Gemüse-Käse-Flammkuchen mit Blattsalaten €    9,80 
 
Schmackhafte Wirtshausküche 
 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ 
mit Pommes frites oder Kartoffelsalat und Marktsalaten* €   10,30 
  
Medaillons vom Schweinelendchen in Majoransahne, 
dazu Brezelservietteknödel und herbstlichem Gemüsecurry* €   14,80 
 
Abgehangenes Jungbullenrumpsteak Kräuterbutter,  
Kartoffelfritten und Blattsalat €   16,30 
 
Geröstete Streifen von der Jungbullenleber in Apfelsauce mit buntem Stroh, 
Speckkäserösti und Saisonsalate* €  11,80 
 
  
* kleinere Portion möglich (-20% vom Preis)  
 
Bitte beachten Sie auch unsere Tagesempfehlungen am „Spieglein an der Wand“! 

 
 
Aus unserer Bratwurstküche             
 

„Blaue Zipfel“      
Gesottene Bratwürste in süß saurem Frankenweinwurzelsud  
mit Sahnemeerrettich und Brot (3,4,6)  1 Paar €    5,-- 
   3 Stück €    6,-- 
 

Hausgemachte Bratwürste mit Sauerkraut und Brot (3,4,5,6)   

 
Bergkäsespeckrösti an grünem Kürbisfrischkäsedip  
und kleiner Salatgarnitur    €    6,80 
 
 

Bitte beachten Sie unsere extra Eiskarte mit hausgemachtem Speiseeis! 
 

Preise inkl. Bedienung und MwSt.! 
 

Auch unser edles Sauerkraut, wir wollen´s nicht vergessen,  
ein Deutscher hat´s zuerst gebaut, drum ist´s ein deutsches Essen!Ludwig Uhland 

 

 



 

 

 
 

Für unsere JÜNGSTEN fränkischen Feinschlecker 
(ausschließlich für Kinder) 

 
Schloßgeistteller  €  0,-- 
Wie von Geisterhand verschwindet Essen von anderen Tellern an eurem Tisch 

 
Apfelkräpfla (gibt´s auch für die Großen)  €  6,50 
auf Zimtsauce, Eis nach Wahl und Schlagsahne 

 
Karpfenstäbla  €  6,50 
Gebackene Karpfenstreifen mit leckerem Kartoffelsalat und kleiner Salatgarnitur 

 
Weiher-Eier  €  5,30 
Milchern vom Karpfen mit leckerem Kartoffelsalat und kleinerSalatgarnitur 
(könnt ihr natürlich auch mit Pommes frites haben!) 

 
Medaillons vom Schweinelendchen  €  8,50 
mit Rahmsauce, hausgemachte Spätzle und Brokkoli 

 
 

Ansonsten könnt ihr natürlich vieles von der normalen Karte haben. 
Fragt einfach, was möglich ist! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Die schönste Zeit ist die ....Brotzeit   
 

 
Hausgemachter Schinken roh, gekocht oder gemischt 
mit Brot und Butter (2,3,4,9) €     7,-- 
 
Hausmacher Platte mit Gurke und Brot (2,3,4,6,9  ) €     6,80 
 
Kellerfleisch mit Gurke und Brot (2,3,4,9)   €     6,-- 
 
Göttinger mit Gurke und Brot (2,3,4,6,9) €     6,-- 
 
Pikanter Schweizer Wurstsalat (2,3,4,6,9)mit Brot €  7,-- 
 
Wurst mit Musik und Brot (feine Schinkenwurst od. Fleischwurst) (2,3,4,6,9) €     6,-- 
 
Hausmacher Schweinskopfsülze mit Musik und Brot (2,3,4,9) €     6,-- 
oder:     mit Bratkartoffeln €     7,-- 
 
Hausmacher Preßsack, rot und weiß, mit Gurke und Brot (2,3,4,9) €     5,60 
 
Heiße Fleischwurst mit Senf und Brot (2,3,4,6,9) €     5,60 
oder:      kalt mit Gurke und Brot (2,3,4,6,9) €     5,60 
 
„Schloßgeistbrettl“ Schinken roh, Käse, Bauerngöttinger,  
Pfefferbeißer, Sahnekren und Brot (2,3,4,9) €     7,-- 
 
Schweinemett garniert mit Zwiebeln und verlorenem Ei(2,3,4,9) €     6,50 
 
Brote 
 

Schinkenbrot  - roh oder gekocht – (2,3,4,9) /Käsebrot €     5,-- 
 
„Bierkutscherbrot“ (Schinken-Käsebrot mit Spiegelei) (2,3,4,9) €     5,60 
 
Alles nur Käse 
 

Gebackener Camembert an Salatgarnitur mit Früchten,  
Preiselbeeren und Toast  €     6,80 
 
Schnittkäse mit Brot und Butter €     7,-- 
 
Gerupfter- unsere kultige Käsezubereitung - garniert, mit Brot €     6,-- 
 
Camembert mit Butter oder Musik €     5,-- 
_______________________________________________________________________ 
1.) mit Farbstoff - 2) mit Konservierungsstoff - 3) mit Antioxidationsmittel - 4) mit Geschmacksverstärker - 5) geschwefelt - 6) mit Phosphat  
 7) mit Milcheiweiß - 8) koffeinhaltig - 9) mit Süßungsmittel - 10) enthält Phenylalaninquelle 


